
 

 
TWO EGGS                 GFR  
Free Range Eggs (Poached, Fried or Scrambled (+2) with your choice of:     15   
Sourdough, Grain, Gluten Free Bread (+1), Bagel (+3) Or Spinach (+3) 
 
EXTRAS 
 ‐ Bacon (+7) | Chorizo (+7) | Black Pudding (+7) | Nurnberger Pork Sausage (+7) 
 ‐ Tomato (+7) |Portobello Mushroom (+7) | Avocado (+7) | Halloumi (+7) 
 ‐ Scotts’ Salmon Gravlax (+9) |Spinach (+6.50) 
 ‐ Tomato or Beetroot Chutney (+3) | Crème Fraiche (+3)  
 
POACHED FRUIT              GFR V  
Scotts’ House‐made Granola, Seasonal Fruit, with your choice of:              18   
Natural Yoghurt or Raglan Coconut Yoghurt (+2)         
 
MUESLI ‐ QUINOA & COCONUT            GFR V VEA 
Puffed Quinoa, Almond, Cashew, Dried Fruits, Pumpkin Seed, Flaked Coconut  19 
Seasonal Fruits, Berries & Raglan Coconut Yoghurt 

 
WAFFLES                V  
with your choice of:                   
 ‐ Streaky Bacon, Banana, Caramel & Vanilla Mascarpone with Toasted Almonds  24 
 ‐ Fresh Berries with Chocolate Sauce &Vanilla Mascarpone with Hazelnut Bark  24 
 
RARAKOR                GF V 
Lacy Potato Pancake, 2 Poached Eggs & Rocket Salad 
 with your choice of:            
 ‐ Portobello Mushroom, Butternut Hummus & Halloumi      25.5 
 ‐ Streaky Bacon & Tomato Chutney            25.5 
 ‐ Scotts’ Salmon Gravlax, Pickles & Mustard Crème Fraiche      27.5 
 
SCOTTS’ LOT              GFR  
Free Range Eggs (Poached, Fried or Scrambled (+2), Pork Sausage    29 
Streaky Bacon, Chorizo, Sautéed Potatoes & Tomato Chutney  
 with your choice of:   
 ‐ Sourdough, Grain, Gluten Free Bread (+1) Bagel (+3) or Spinach (+3) 
 
SCOTTS’ LAMB SALAD            GFR 
Morrocan Seasoned Lamb Served on Salad Greens with Scotts’ Dressing,  27 
Whipped Feta & Potato Crisps 

 

 
AGLIO OLIO  ‐ Scotts’ Famous & Addictive Pasta        V VEA 
Parsley, Garlic, Dried Chilli, Olive Oil, Spaghetti & Italian Parmesan    16 
   Add: Bacon (+5) | Chicken (+7) | Chorizo (+5) | Fresh Tomato (+5)  

Shrimp (+7) | Extra Parmesan (+3) 
 

GRAVLAX BAGEL              GFR 
Scotts’ House‐made Gravlax, Mustard Crème Fraiche, Pickles      23 
& Fresh Red Onion   

 
BBQ PULLED PORK SANDWICH          GFR 
Served on Turkish Pide with:            26 
 ‐ Scotts’ Slaw, Smoked Cheese, Pickles & Crispy Potato 
 
SCOTTS’ GARDEN BOWL             GF V VEA 
Quinoa & Rocket Salad, Grilled Eggplant & Zucchini With Whipped Feta    26 
&  Butternut Hummus                
  Add:  Poached Egg (+3) | Chicken (+7) | Scotts’ Salmon Gravlax (+9) 
 
PYTTI PANNA                  
Pan fried Potato, Fried Egg, Spanish Onion, Spinach & Beetroot Relish with:  
 ‐ FROM THE FARM              GF 

Chorizo, Ham off the Bone & Pork Sausage        26.50 
 ‐ FROM THE GARDEN              GF V VEA 

Mushroom, Courgette, Capsicum & Halloumi        24.50 
 
SCOTTS’ INDIAN CHICKEN CURRY          GFR  
Free range Chicken served on Cumin Basmati rice, with Mung Bean Salad  25 
& Papadom 
 
PAD THAI                GF VEA 
Scotts’ House‐made Pad Paste (Chilli, Garlic & Shallots), Chicken, Shrimp    26 
Free Range Egg, Rice Noodles, Mung Bean Salad, Fresh Citrus & Peanuts 

 
 

We’ll do our best to accommodate your food allergy needs – please talk with your wait-person when 
placing your order.  Our eggs are free-range and our fish and meats are ethically sourced in NZ. 

 
GF Gluten Free GFR Gluten Free on Request  V Vegetarian VEA Vegan on Request 

 



 

ALLPRESS COFFEE  
Espresso | Long Black | Macchiato            4.50 
Flat White | Latte                5.00 
Cappuccino                   5.50 
Mocha                  6.00 
EXTRAS: Syrup Caramel, Vanilla, Takeaway, Extra Shot, Large      1.00 
Non‐dairy (Oat, Coconut, Soy) |Decaf            1.00 

HOT DRINKS 
Chocolate | Lemon Honey & Ginger             6.00 
Hakanoa Chai Latte                6.00 

ORGANIC TEA by Zealong Tea 
Origins Green                6.00 
Ice Breaker – Peppermint & Kawakawa             6.00 
Lady Gatsby – Rose, Manuka & Cinnamon          6.00 
Sweet Amber  – Lemon & Ginger             6.00 

LEAF TEA by Tea Total 
Special Breakfast | Earl Grey               5.00 
China Gunpowder Green | Pure Organic Peppermint        6.00 
Otago Fruits | Strawberry Kiwi Fruit | Ginger Kawakawa        6.00 

ICED DRINKS 
Chocolate | Coffee | Mocha               8.50  
Iced American                               5.50 

COLD PRESSED JUICE by the glass 
Apple | Orange |  Grapefruit | Feijoa |Tomato (Spiced +1)        7.50 

SMOOTHIES V DF            12.00 
Green – Spinach, Apple Juice, Pineapple, Banana & Lime 
Berry – Blueberries, Banana, Pineapple, Coconut Milk & Coconut Yoghurt 
Mango & Coconut  – Mango, Banana, Pineapple, Coconut Milk & Coconut Yoghurt 

 

 

FIZZ 
San Pellegrino Aranciata Rossa | Limonata | Pompelmo       7.50 
Bundaberg Ginger Beer | ’73 Citrus Lemon Lime and Betters    6.50 
Coca Cola | Coke No Sugar             6.50 
Foxton Fizz Lemonade | Creaming Soda | Raspberry      6.50 
Roa Kombucha   ‐ Kawakawa, Lemongrass & Ginger      9.00 

 ‐ Berry & Hibiscus         9.00 
Antipodes Sparkling Water        500ml     8.00 
            1 litre  14.00 

BLOODY MARY   
Tomato Juice, Vodka, Citrus, Tabasco       15.00 

SPARKLING WINE           Glass   Bottle 
Prosecco (200ml) Italy             15.00 
Veuve du Vernay (200ml) France          14.00 
Mimosa              17.50 

WINE               Glass   Bottle 
Black Barn Chardonnay Hawkes Bay         13.50   56.00 
Opawa Pinot Gris Marlborough         13.50   48.00 
Rabbit Ranch Sauvignon Blanc Central Otago      13.50  48.00 
Opawa Rose Marlborough          13.50   48.00 
Opawa Pinot Noir Marlborough        14.00  62.00 
 

BEER & CIDER           
Panhead Supercharger Pale Ale         9.00 
Panhead Pilsner            9.00 
Heineken            9.00 
Peroni              9.00 
Amstel Light 2.5%            9.00 
Zeffer Crisp Apple Cider          9.00 
 


